SORSANPESA

ALKUUN - STARTERS

VIHERSALAATTI PIKKELOIDYILLA
KASVIKSILLA(M,G)

GREEN SALAD WITH PICKLED
VEGETABLES

7,20 €/11,40€

PAIVAN KEITTO & RUISTIKKUJA (L)

SOUP OF THE DAY WITH ROASTED RYE
BREAD

8,90€

ETANAT SINIHOMEJUUSTON JA
VALKOSIPULIN KERA(L)

ESCARGOT WITH BLUE CHEESE & GARLIC
9,60 €/14,60€

Kysythdn tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielell@mme



PAIVAN KEITTO & RUISTIKKUJA (L)
SOUP OF THE DAY WITH ROASTED RYE BREAD

PIENTA KAHDELLE
SOMETHING FOR TWO

Kauden raaka-aineista koottu antipasto- lautanen

Antipasto platter made of season’s ingredients

HEDELMA-JUUSTOSALAATTI (G)
CHEESE SALAD WITH MARINATED FRUITS

Romainesalaattia, Vatajanrannan paistojuustoa, marinoituja hedelmia seki balsamicoa

Roman salad, grilled cheese, marinated fruits and balsamico

KANA-CAESARSALAATTI (L)
CHICKEN CAESAR SALAD

Romainesalaattia, parmesan-juustoa, leipikrutonkeja & talon Caesar -kastike

Roman salad, parmesan, croutons with house Caesar- dressing

PAIVAN KALA SALAATTIPEDILLA (L)
GREEN SALAD WITH FISH OF THE DAY

Salaattia & inkivddrikastiketta

Green salad with ginger sauce

Kysyth&@n tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielelldmme



CHEVRE -KANAA
CHICKEN WITH GOAT CHEESE

Kananrintaa, paistettuja kauden kasviksia seka
paholaisen hilloa

Roasted vegetables and Devil’s jam

PAIVAN KALA (L,G)
THE FISH OF THE DAY

Piivin kalaa paistetuilla kasviksilla &
inkivadrikastiketta

The fish of the day with ginger sauce and
roasted vegetables

PAISTETTU QUORN FILEE (L)
FRIED QUORN FILLET

Paistettua quorn fileetid seka paahdettuja talon
kasviksia

Fried quorn fillet with roasted vegetables a la
house

TALON PIPPURIPIHVI (L,G)
PEPPER STEAK

Atrian takuumurea naudan siséfileepihvi
yrttilohkoperunoilla ja kermaisella pippuri- &
punaviinikastikkeella

Tender beef fillet with creamy pepper sauce,
red wine sauce and herb potato vedges

NAUDAN GRILLIPIHVI (L,G)
GRILLED BEEF STEAK

Naudan ulkofilee talon maustevoilla.
Lisukkeena ranskanperunat & kauden
kasvikset.

Grilled beef steak with seasoned butter, fries &
roasted vegetables

YLIKYPSAA PORSAAN NISKAA
(M,G)

SLOW ROASTED PORK'S NECK

Ylikypsda porsaan niskaa
punaviinikastikkeella, yrttilohkoperunoita seki
talon kasviksia.

Slow roasted pork’s neck with red wine sauce,
herb potato wedges and vegetables a la house

Kysyth&@n tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielelldmme



BURGERIT — THE BURGERS

JUUSTOBURGER (VL)
CHEESE BURGER
Naudan jauhelihapihvi Monterey Jack- juustolla

Beef burger with Monterey Jack cheese

15,90 €

PEKONI BURGER (L)
BACON BURGER

Broilerin rintafile tai naudan jauhelihapihvi & pekonia
Chicken breast or beef burger with bacon

16,80 €

PULLEDPORK BURGER (L)
Savuviski BBQ-kastike

Pulled pork, BBQ-sauce with smoked whisky

15,60 €

Kaikkiin burgerethin kuuluu talon ranskalaiset ja majoneest.

Every burger comes with house chips and mayo.

Kysythdn tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielell@mme



LASTEN MENU - FOR KIDS

VALITSE PAARUOKA - CHOOSE THE MAIN

Kanan rintafilee — Chicken breast
Lihapullat - Meatballs
Nakit - Frankfurters
Pdaivdan kala — The fish of the day

Naudan lehtipihvi - Minute steak

TAYDENNA LISUKKEELLA - FILL WITH SIDE
Ranskalaiset — French fries
Uuniperuna — Baked potato

Vihersalaatti — Green salad

VIIMEISTELE KASTIKKEELLA - PICK UP THE SAUCE
Kermainen pippurikastike — Creamy pepper sauce

Talon majoneesi — House mayonnaise

8,90€

Jokainen lasten annos sisaltaa ketsupin & kurkkutikkuja

Kysythdn tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielell@mme



PAIVAN JAATELOANNOS
THE ICE CREAM OF THE DAY

Valitsemallasi kastikkeella: Kinuski, suklaa tai mansikka

With your choice of sauce: Caramel, Chocolate or Strawberry

CAFE GOURMET
KOLME PIENTA JALKIRUOKAA
THREE SMALL DESSERTS

OMENA CRUMBLE
APPLE CRUMBLE
Vaniljajaiteloa & kinuskikastiketta

With scoop of vanilla ice cream and butterscotch

VATAJANRANNAN PAISTOJUUSTOA
GRILLED GOATMILKCHEESE

Paistojuustoa, lakkaa & kinuskia

Grilled goatmilk cheese with cloudberry and butterscotch

Kysyth&@n tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielelldmme



TALON KUOHUVIINILASI

NAPUE TONIC
KYRO DISTILLERYN LIPPULAIVA
ETELA POHJANMAALAISTA GINIA, MAKEAHKOA TONIC VETTA,
LUOMUKARPALOITA SEKA ROSMARIINIA

LAPINKULTA PURE
GLUTEENITON LUOMULAGER

LEFFE BRUNE
TAYTELAINEN, KESKIASTEISESTI HUMALOITU, HENNON PAAHTEINEN
TUMMA ALE

JALOVIINA TAMMI
KOTIMAISESSA TAMMITYNNYRISSA KYPSYTETTY,
PEHMEA NAKARAINEN

Kysyth&@n tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielelldmme



Kysyth&@n tarjoilijalta lisukkeista sek& juomasuosituksista, autamme mielelldmme



